SERVICE EN CHAMBRE | IN-ROOM DINING

PETIT-DEJEUNER | BREAKFAST

De 7h 2 11h | From 7am to 11am

Classiques | Classics

Signature classique 23

Deux oeufs au choix, pommes de terre roties aux herbes, bacon a
I'érable ou saucisse, fruits frais, pain au levain

Signature Breakfast | Two eggs of your choice, herb-seasoned

roasted potatoes, maple-glazed bacon or sausage, fresh fruit,
sourdough bread

Bagel au saumon fumé maison 25
Fromage a la créme, citron, oignons marinés, herbes, bagel
St-Viateur

Bagel with House-Smoked Salmon | Cream cheese, lemon, pickled
onions, herbs, St-Viateur bagel

Omelette grecque 25
3 oeufs, poivrons, tomates, courgettes, herbes fraiches, fromage
Graviera, pain au levain

Greek Omelet | 3-egg omelette, bell peppers, tomatoes, zucchini,
fresh herbs, Graviera cheese, and sourdough bread

Léger | Light

Yogourt grec 18

Miel, noix, pollen d'abeille, bleuets

Greek Yogurt | Honey, walnuts, bee pollen, blueberries

Bol de baies 8

Mélange de baies fraiches

Berry Bowl | Fresh berry mix

Sucré | Sweet

Choix de 3 viennoiseries ou pains 16

Oeufs bénédictines

Deux oeufs pochés, hollandaise a la feta, paprika,
pain au levain

Epinard 25 | Bacon 26 | Saumon fumé 29

Eggs Benedict | Two poached eggs, feta hollandaise, paprika,
sourdough bread

Spinach 25 | Bacon 26 | Smoked salmon 29

Sandwich petit-déjeuner 20
Oeuf, fromage, jambon, pain brioché, gratiné

Breakfast Sandwich | Egg, cheese, ham, brioche bread, gratinéed

Tartine a I'avocat 24

Avocat tranché, poivrons rouges grillés, pain au levain

Avocado Toast | Sliced avocado, roasted red peppers, sourdough
bread

Gruau au lait d'amandes 16

Avoine, chia, miel, cannelle, pomme

Almond Milk Oatmeal | Oats, chia, honey, cinnamon, apple

Assiette de fruits 14

Fruits de saison, menthe

Fruit Platter | Seasonal fruit, mint

Croissant au beurre, pain au chocolat, croissant aux amandes, pain au levain, pain blanc, pain brun, pain multi grains, pain sans gluten

Choice of Three Pastries or Bread | Butter croissant, chocolate croissant, almond croissant, sourdough bread, white bread, brown bread, whole-grain bread,

gluten-free bread

Pancakes soufflés 22
Sirop d’érable du Québec, fruits de saison

Fluffy Pancakes | Quebec maple syrup, seasonal fruit

Pain doré 'Tsoureki' 22

Creme ricotta au miel, cannelle, fruits rouges de saison

"Tsoureki' French Toast | Honey ricotta cream, cinnamon, seasonal berries

Pour le service aux chambres, appuyez sur la touche 'room service'. 18% de frais de service et 5$ de livraison s'appliquent.
For room service, press the “room service” button. An 18% service charge and a 5% delivery fee apply.
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SERVICE EN CHAMBRE | IN-ROOM DINING
PETIT-DEJEUNER | BREAKFAST

De 7h 2 11h | From 7am to 11am

Extras
Saucisses de dinde 6 Saucisse de porc grecque 8 Oeuf 5
Turkey Sausages Greek Pork Sausage Egg
s
Bacon a I'érable 8 Saumon fumé maison 12 Fromage 7
Maple Bacon House-Smoked Salmon Cheese
Pommes de terre réties aux herbes Bagel et fromage 2 la creme 11 Choix de pain 6
8 Bagel and Cream Cheese Au levain, blanc, brun, multigrains, sans
Herb-roasted potatoes gluten, bagel

Choice of Bread | Sourdough, White,
Brown, Whole Grain, Gluten-Free,

Demi avocat 7

Half Avocado
Bagel

Smoothies

Berry Booster 13

Mpyrtiles, framboises, fraises, banane, yogourt grec, lait d'amande

Berry Booster | Blueberries, raspberries, strawberries, banana, Greek yogurt, almond milk

Green Glow 11.50
Epinards, mangue, banane, gingembre, citron, lait d'avoine

Green Glow | Spinach, mango, banana, ginger, lemon, oat milk

Pour le service aux chambres, appuyez sur la touche 'room service'. 18% de frais de service et 5$ de livraison s'appliquent.
For room service, press the “room service” button. An 18% service charge and a 5% delivery fee apply.
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SERVICE EN CHAMBRE | IN-ROOM DINING

A LA CARTE

De 11h 4 23h | From 11am to 11pm

En-cas | Snacks

Olives marinées, cipres, orange et citron 12

Marinated Olives | Capers, orange, and lemon

Pop-corn a l'érable et bacon fumé 10

Maple and Smoked Bacon Popcorn

Plateau de charcuterie 38

Moutarde, cornichon, légumes marinés, pain grillé
Charcuterie Platter | Mustard, pickled vegetables, toasted bread

Assiette de fromages du Québec 38

Compote de figue, noix

Quebec Cheese Platter | Fig and walnut compote

Entrées

Soupe du jour 10
Soup of the Day

Salade verte 22

Laitue hachée, aneth, oignon vert, concombre, radis, pepperoncini,
vinaigrette

Green Salad | Chopped lettuce, dill, green onion, cucumber, radishes,

pepperoncini, vinaigrette

Tartare de bar 34

Chili, zeste de citron, huile d'olive, capres frites, sauce tomate
Sea bass tartare | Chili, lemon zest, olive oil, fried capers, tomato
sauce

Sandwiches

Club sandwich 35

Poulet grillé, bacon, tomate, laitue, mayonnaise.
Grilled chicken, bacon, tomato, lettuce, mayonnaise.

Extra mayonnaise a la truffe +10 | Extra truffle mayonnaise +10

Grilled cheese a la truffe 28

Gruyeére, cheddar fumé, pain brioché
Truffle Grilled Cheese | Gruyere, smoked cheddar, brioche bread

Sandwich smoked meat de Montréal 30

Pain de seigle, moutarde, cornichons, salade de chou
Montreal Smoked Meat Sandwich | Rye bread, mustard, pickles,

coleslaw

Mélange de noix fumées et épicées 12
Smoked Spiced Mixed Nuts

Frites au paprika 10

Fromage mizithra rapé
Paprika Fries | Grated Mizithra Cheese

Concombres marinés épicés 12
Spicy Pickled Cucumbers

Salade César 22
Salade romaine, kale croquant, bacon, croitons et fromage
parmesan

Caesar Salad | Romaine lettuce, crisp kale, bacon, croutons, and

Parmesan cheese

Extra : 3 Crevettes | 3 Shrimps +12
Extra : Poulet grillé | Grilled chicken +12

Tartare de boeuf 28

Filet mignon, sauce piquillo, jaune d'ceuf, servi avec pain au levain
Beef Tartare | Filet mignon with piquillo pepper sauce and a poached

egg, served with sourdough bread

Burger d'agneau 34
Fromage fumé, laitue, tomate, oignon mariné, ketchup au poivron

rouge maison
Lamb Burger | Smoked cheese, lettuce, tomato, pickled onions,

homemade red pepper ketchup

Bagel au saumon fumé maison 25

Fromage a la creme, citron, oignons marinés, herbes, bagel
St-Viateur

Bagel with house-smoked salmon | Cream cheese, lemon, pickled

onions, herbs, St-Viateur bagel

Guédille de homard 35

Salade de chou, mayonnaise a la bisque, caviar de saumon

Lobster Roll | Coleslaw, bisque mayonnaise, salmon caviar

Pour le service aux chambres, appuyez sur la touche 'room service' 18% de frais de service et 5$ de livraison s’appliquent.

For room service, press the “room service” button. An 18% service charge and a 5% delivery fee apply.
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SERVICE EN CHAMBRE | IN-ROOM DINING
A LA CARTE

De 11h 4 23h | From 11am to 11pm

Plats | Mains

Bol de saumon 26 Filet de poisson frais 36
Saumon mariné, orzo, gremolata, concombre, mais grillé au charbon Grillé au charbon de bois, servi avec des broccolinis
de bois, kale croustillant, feta grecque Fresh Fish Fillet | Charcoal-grilled, served with broccolini
Salmon Bowl | Marinated salmon, orzo, gremolata, cucumber,
charcoal-grilled corn, crispy kale, Greek feta Cotelettes d'agneau grillées au charbon de bois 49
Marinées avec des herbes grecques, servies avec une purée
Aubergine rétie 'Papoutsaki' 36 d'aubergine, tomates en dés et menthe, huile d'olive, sumac
Farcie d'une bolognaise de champignons et de béchamel Charcoal-Grilled Lamb Chops | Marinated with Greek herbs, served
végétalienne, sur sauce tahini, kale croustillant, sumac with eggplant purée, diced tomatoes and mint, olive oil, sumac
Roasted Eggplant 'Papoutsaki' | Stuffed with mushroom Bolognese
and vegan béchamel, served over tahini sauce, crispy kale and sumac SuPréme de pOUIet fermier 37
Elevé en liberté, cuit au charbon de bois, vinaigrette au citron, huile
Brochette de filet mignon 47 de thym
Poivrons rétis, sauce au yaourt et staka, oignons marinés Free-Range Chicken Supreme | Charcoal-grilled, with lemon
Beef Tenderloin Kebab | Roasted peppers, yogurt and staka sauce, vinaigrette and thyme oil

pickled onions

Paccheri 42

Ragoit de beeuf, pomodoro, olive et capres

Paccheri | Beef stew, pomodoro, olives, and capers

Desserts
Baklava 18 Tarte au chocolat et pistaches salées 18
Noix, phyllo croustillant, sirop, creme patissiére, sel de mer Salted pistachio chocolate tart

Baklava | Nuts, crispy phyllo, syrup, custard cream, sea salt
Gateau basque au fromage 18

Créme glacée au yaourt grec 16 Marmelade a la péche, caramel soufflé
Huile d'olive et fleur de sel Basque Cheesecake | Peach marmalade, soufflé caramel

Greek Yogurt Ice Cream | With olive oil and fleur de sel

Plateau de fruits frais du marché 28
Fresh Market Fruit Platter

Pour le service aux chambres, appuyez sur la touche 'room service' 18% de frais de service et 5% de livraison s’appliquent.

A
For room service, press the “room service” button. An 18% service charge and a 5% delivery fee apply. H OT E L N E L L I G A N



SERVICE EN CHAMBRE | IN-ROOM DINING

CARTE DE NUIT | NIGHT MENU

De 23h a 7h | From 11pm to 7am

Petites assiettes | Small plates

Olives marinées, cipres, orange et citron 12

Marinated Olives | Capers, orange, and lemon

Concombres marinés épicés 12
Spicy Pickled Cucumbers

Plats | Mains

Club sandwich 32

Poulet grillé, bacon, tomate, laitue, mayonnaise. Servi avec frites
Grilled chicken, bacon, tomato, lettuce, mayonnaise. Served with

fries

Salade César 22

Salade romaine, kale croquant, bacon, cro(itons, parmesan
Caesar Salad | Romaine lettuce, crisp kale, bacon, croutons, and

Parmesan

Grilled cheese a la truffe 28

Gruyere, cheddar fumé, pain brioché
Truffle Grilled Cheese | Gruyére, smoked cheddar, brioche bread

Desserts

Gateau basque au fromage 18

Marmelade a la péche, caramel soufflé

Basque Cheesecake | Peach marmalade, soufflé caramel

Tarte au chocolat et pistaches salées 18
Salted Pistachio Chocolate Tart

Pour le service aux chambres, appuyez sur la touche 'room service' 18% de frais de service et 5$ de livraison s’appliquent.
For room service, press the “room service” button. An 18% service charge and a 5% delivery fee apply.

Plateau de tartinades grecques 38
Tarama, Tzatziki, kopanisti, pita grillé

Greek Spread Platter | Tarama, Tzatziki, Kopanisti, Grilled Pita

Frites au Paprika 10

Fromage Mizithra rapé

Paprika Fries | Grated Mizithra cheese

Burger d'agneau 34
Fromage fumé, laitue, tomate, oignons marinés, ketchup au poivron
rouge maison

Lamb Burger | Smoked cheese, lettuce, tomato, marinated onions,
homemade red pepper ketchup

Salade grecque 30
Tomates, concombres, oignons rouges, poivrons verts, olives
Kalamata, feta vieillie, croitons de caroube, origan

Greek Salad | Tomatoes, cucumbers, red onions, green bell peppers,
Kalamata olives, aged feta, carob croutons, oregano

HOTEL NELLIGAN



SERVICE EN CHAMBRE | IN-ROOM DINING
MENU ENFANTS | KID'S MENU

Pour tous les enfants de 12 ans et moins | For all children 12 and under

PETIT-DEJEUNER | BREAKFAST
De 7h a2 11h | From 7am to 11am

Le classique enfants 14

Un oeuf, pommes de terre, bacon ou saucisse, fruits et pain grillé

The Kids' Classic | One egg, potatoes, bacon or sausage, fruit, and toast

Mini pancakes soufflés 14

Sirop d'érable, fruits de saison

Mini Soufflé Pancakes | Maple syrup and seasonal fruit

Yogourt grec & granola 11

Fruits de saison et miel

Greek Yogurt & Granola | Seasonal fruit and honey

A LA CARTE
De 11h &4 23h | From 11am to 11pm

Mini burger de boeuf 18
Cheddar doux et frites maison

Mini Beef Burger | Mild cheddar and homemade fries

Pates 16

Au beurre ou sauce tomate maison, parmesan

Pasta | With butter or homemade tomato sauce, Parmesan

Croquettes de poulet croustillantes 18

Légumes et frites maison
Crispy Chicken Nuggets | Vegetables, and homemade fries

Grilled cheese 16

Cheddar doux, graviera, pain grillé, frites maison

Grilled cheese | Mild Cheddar and Graviera, toasted bread, homemade fries

Légumes croquants & pain pita 9

Avec trempettes maison
Fresh Vegetables & Pita Bread | Homemade Dips

Frites maison 10

Avec ketchup ou mayonnaise

House-made Fries | With ketchup or mayonnaise

Coupe de fruits frais 9
Fresh Fruit Platter

Créme glacée a la vanille 8

Vanilla Ice Cream

Biscuit au chocolat 10

Chocolate Cookie

Pour le service aux chambres, appuyez sur la touche 'room service' 18% de frais de service et 5% de livraison s’appliquent.
For room service, press the “room service” button. An 18% service charge and a 5% delivery fee apply.



